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COFFEE FIRST. MORE DRINKS. 
ONE STATION.
咖啡为主，多饮协同，一站呈现。

以咖啡建立专业度，以奶茶与果汁扩展消费时
段。

咖啡是绝对主角；奶茶是强力副手；鲜榨果汁
为补充。

COFFEE FIRST. MORE DRINKS. ONE STATION.

咖啡为主，多饮协同，一站呈现。
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THE PRODUCT, FULLY VISIBLE.

产品本身就是第一销售证据。

以克制的黑色机身、单一红色识别和清晰功能分区，建立可远
距识别的专业产品形象。
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ROBOTIC PREPARATION, SAFELY 
ENCLOSED.
可视化机械臂制作，始终处于封闭安全区域。

机械臂的价值是标准化执行、可观看体验和品牌记忆，不等同
于零人工。
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THE PRODUCT ARCHITECTURE.

四层能力共同构成完整产品。

01 ESPRESSO CORE
现磨咖啡、萃取、奶系统与热水管理

02 MULTI-BEVERAGE MODULE
奶茶为强力副手，果汁作为补充方向

03 SIX-AXIS PREPARATION
封闭安全区域内的可视化机械臂制作

04 CLEANING + OPERATIONS
单杯清洁、水路管理、菜单与设备运维
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WHY CUSTOMERS CHOOSE IT.

价值来自产品、体验与运营的共同提升。

01 咖啡主角
以现磨咖啡和稳定萃取建立专业产品心智

02 多饮协同
奶茶扩展主流需求，果汁补充更多消费时段

03 机械臂可视化
把标准化制作转化为可观看的品牌体验

04 封闭式安全
机械臂在透明安全区域内运行，支持异常接管
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BUILT FOR REAL VENUES.

进入真实商业空间，而不是停留在概念图。

OFFICE + CAMPUS  ·  HOTEL + EXHIBITION  ·  
COMMERCIAL VENUE
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SCENE PRIORITIES.

先聚焦最适合验证与复制的场景。

01 OFFICE + CAMPUS
办公园区与校园公共空间：高频、稳定、易理解

02 HOTEL + EXHIBITION
酒店大堂与展会：品牌展示与多语种接待

03 COMMERCIAL VENUE
商业综合体与交通节点：长时段与多饮品需求
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WHAT IS CONFIRMED.

确认信息与待验证信息分开呈现。

产品定义 六轴机械臂咖啡与复合饮品站

饮品结构 咖啡为主；奶茶为副；果汁补充

机械臂 封闭安全区域内六轴机械臂制作

水路与温控 下抽式进水、锅炉式储水、 PID 精准控温

清洁 单杯自动清洗、水路定时杀菌

交互支付 中英俄多语言、视频轮播、微信 / 支付宝双向扫
码

包装 木箱 1200×1260×1950mm ；简包 
1220×1280×1960mm

外形 / 功率 / 产能 待工程确认
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QUALITY IS AN OPERATING 
DISCIPLINE.
清洁、安全、原料与维护共同决定长期体验。

01 机械安全
封闭运行、防夹手、异常停止与维护锁定

02 电气安全
按目标市场完成适用认证、接地与保护

03 食品卫生
食品接触部件、原料效期、清洗与杀菌验证

04 支付数据
支付、网络与远程运维遵守适用隐私和安全要求
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FROM SITE TO SERVICE.

四步完成从场地到持续运营的部署。

01 SITE AUDIT
场地、电力、供排水、网络、动线和合规确认

02 MENU + CONFIG
确定饮品结构、原料、配置、价格与服务边界

03 INSTALL + TRAIN
安装调试、清洗培训和异常接管演练

04 OPERATE + REVIEW
复盘订单、损耗、维护与菜单迭代
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MORE THAN A MACHINE.

设备只是起点，持续运营才是产品。

EQUIPMENT + INGREDIENTS + MENU + 
MAINTENANCE

通过设备、原料、菜单和维护构成可复制的长
期服务。

COFFEE FIRST. MORE DRINKS. ONE STATION.

咖啡为主，多饮协同，一站呈现。
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VERIFY BEFORE YOU PROMISE.

先验证，再把数字写进销售材料。

01 一致性
同一配方跨时段的口感与出品一致性

02 服务时间
真实高峰环境下的端到端服务时间

03 清洁验证
清洗后残留、气味与交叉风味检查

04 运营负荷
补料、清洁、异常接管与维护工时

本页列出验证维度，不代表已完成的性能结果。
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OPEN MARK. MORE VALUE.

MORE THAN VENDING

咖啡为主，多饮协同，一站呈现。

最终外观、配置、性能与认证状态以正式工程
发布为准。

COFFEE FIRST. MORE DRINKS. ONE STATION.

咖啡为主，多饮协同，一站呈现。
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