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BRAND THESIS 02
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FRESH ON TAP.
MIXED YOUR WAY.
鲜饮现打，风味随选。

一套把鲜饮、配方与场景运营连接起来的六路
鲜调平台。

A six-line platform connecting fresh draft quality, recipe choice and 
venue operations.



FAMILY ARCHITECTURE 03
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ONE PLATFORM. TWO 
DEFINITIONS.
一个家族，两种产品定义。

MB6
ROBOTIC DRAFT
BEVERAGE STATION

机器人鲜饮微醺站

PLATFORM / FAMILY

MB6-A
BEER-BASED DRAFT
BEVERAGE STATION

鲜啤基底低度鲜调站

LAUNCH CONFIGURATION · NO ROBOT ARM

MB = Mixed Beverage    ·    6 = Six independent fluid paths    ·    A = Alcoholic configuration

产品图册中的当前机型视觉，对应 MB6-A 首发配置； MB6 为平台
与家族定义。



CORE PROPOSITION 04
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FROM ONE KEG
TO A LOW-ABV MENU.

一桶鲜啤，扩展成一组低度鲜调菜单。

鲜啤为底
风味现调

BEER AT THE BASE.
FLAVOR MIXED TO ORDER.



MARKET POSITION 05
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THE MIDDLE THAT MATTERS.

占据“鲜啤”与“专业调酒”之间的高价值中段。

01 DRAFT BEER
鲜爽直接，但菜单延展有限。

02 STATION MB6
鲜啤基底 × 六路风味 × 标准化运营

03 CRAFT COCKTAILS
体验丰富，但依赖专业人力与现场能力。

不是缩小版酒吧，也不是另一台啤酒机；它是一套可运营的
低度鲜调产品系统。



CONSUMER VALUE 06
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FRESH. FLAVORFUL. JUST 
RIGHT.
鲜饮微醉，刚刚好。

01 鲜饮现打
保持鲜啤基底的现场感与可感知的新鲜体验。

02 风味随选
以水果、茶、咖啡等方向扩展菜单表达。

03 低度友好
聚焦轻社交与长时段消费，不做健康或安全暗示。

04 场景限定
用季节、活动与地域限定形成持续的新鲜感。

面向达到当地法定饮酒年龄的成年人。



OPERATOR VALUE 07
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MORE MENU. LESS VARIANCE.

扩大菜单能力，同时降低现场波动。

01 菜单扩展
从单一鲜啤延展为可迭代的低度鲜调菜单。

02 标准化出品
配方、计量与操作流程形成统一执行基础。

03 可管理清洁
把清洗、残留与维护纳入日常运营闭环。

04 可复用运营
设备、原料、菜单与维护共同构成长期服务。

THE V+ = MORE THAN VENDING



PRODUCT HERO 08
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PRECISE QUIET GLOBAL

精准的结构秩序、克制的品牌表达、面向国际场景的产品气质。



PRODUCT IDENTITY 09
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ONE MASTER MARK. THREE 
EXPRESSIONS.
一个母体标识，三种载体表达。

FRONT 红色 3D V+ 小徽章
高位居中；断开红色能量线不与徽章相接。

SIDE 石墨灰同形浮雕
低对比、无红色、无发光，形成克制的侧面记忆。

DIGITAL 扁平化同形标识
在界面与传播物料中保持同一轮廓。



FUNCTIONAL ARCHITECTURE 10
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FOUR LAYERS. ONE OPERATING 
SYSTEM.
四层协同，构成可持续运营的产品系统。

04 OPERATING SYSTEM
点单、菜单、数据与场景运营

03 CLEANING + MAINTENANCE
清洗流程、残留管理、维护任务

02 RECIPE + DISPENSING
配方、计量、执行与出品逻辑

01 BEVERAGE CORE
酒桶、六路、温度、压力与泡沫

核心不是功能叠加，而是饮品、设备与运营形成闭环。



SIX-LINE SYSTEM 11
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SIX INDEPENDENT FLUID PATHS.

“ 6 ”代表六路独立流体路径。

01 02 03 04 05 06

独立路径带来菜单组合的基础；最终配方、兼容原料与清洗参数须
按工程配置验证。

不是“六杯饮品”，也不是“六轴机器人”。



MENU SYSTEM 12
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A SMALL MENU THAT FEELS 
BIG.
用 1+2+2+1 建立首发菜单的完整感。

1
ORIGINAL

原味鲜啤

2
FRUIT-LED

两款果味

2
TEA-LED

两款茶感

1
LIMITED

一款限定

以少量高辨识度 SKU 先验证复购，再通过季节与场景限定持
续更新。



BEVERAGE DIRECTIONS 13
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A PLATFORM FOR FLAVOR.

风味方向清晰，配方边界可控。

01 FRESH DRAFTS 鲜啤基底

02 FRUIT-LED 果味鲜调

03 TEA-LED 茶感鲜调

04 COFFEE-LED 咖啡方向

05 SEASONAL LIMITED 季节 / 活动限定

独立无酒精配置仅在原料、管路与清洗流程分别验证后开放。



BUILT FOR THE NIGHT.
为受管理的成人社交与夜间消费场景而生。

KTV  ·  NIGHT TOURISM  ·  LIVEHOUSE

LEGAL-DRINKING-AGE ADULTS ONLY  /  请遵守当地酒类销售与服务规定



SCENE 01 · KTV 15

THE V+  /  STATION MB6 FAMILY V1.0 · 260815

KTV
FIRST PRIORITY

包厢式消费需要更清晰的菜单、更稳定的出品，以及可被
店员接管的清洁流程。

重点验证

点单理解度  ·  高峰并发  ·  补料频次  ·  班次清洁



SCENE 02 · NIGHT TOURISM 16
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NIGHT TOURISM
SECOND PRIORITY

夜游与街区场景强调视觉识别、快速理解与活动限定，需
同步考虑温差、湿度与补给组织。

重点验证

远距识别  ·  环境适配  ·  活动峰值  ·  物流补给



SCENE 03 · LIVEHOUSE 17
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PRESSURE-TEST THE PLATFORM.

Livehouse 是系统能力的压力测试场。

PEAK
短时集中下单与连续出品

PACE
节奏变化下的稳定操作与补给

RECOVERY
演出间隙的清洁、补料与快速恢复

建议小规模试点；首发阶段不承诺绝对效率或“零人工”。



OPERATING LOOP 18
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CONNECT. SERVE. LEARN. 
REPEAT.
从接入到复盘，形成可迭代的运营闭环。

01 CONNECT
场地、电源、酒桶、原料与服务边界确认

02 ORDER
菜单呈现、选择逻辑与酒精信息提示

03 MIX
配方调用、计量、出品与异常接管

04 CLEAN
班次清洗、残留确认与维护任务

05 OPTIMIZE
复购、损耗、菜单与运营参数复盘



QUALITY + GUARDRAILS 19

THE V+  /  STATION MB6 FAMILY V1.0 · 260815

TRUST IS PART OF THE 
PRODUCT.
把质量验证与传播边界同时设计进去。

VERIFY

＋ 温度与压力窗口

＋ 泡沫与口感一致性

＋ 清洗流程与残留

＋ 原料相容性与保存

＋ 酒精信息与责任服务

NEVER CLAIM

— 零人工 / 无需管理

— 无限配方 / 全原料兼容

— 无残留 / 绝对安全

— 快速回本 / 固定收益

— 健康饮酒 / 适合驾驶者

对外发布的性能数字，只使用经工程与试点共同
确认的版本。

Only verified metrics move from pilot notes into public materials.



BUSINESS MODEL 20
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MORE THAN A MACHINE.

设备只是起点，持续运营才是产品。

01 EQUIPMENT
设备与系统能力

02 INGREDIENTS
鲜啤与风味原料

03 MENU
配方、限定与内容更新

04 MAINTENANCE
清洗、维护与运营支持

EQUIPMENT + INGREDIENTS + MENU + MAINTENANCE



CONFIGURATION MAP 21
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NAME THE PLATFORM. DEFINE 
THE SKU.
平台名负责延展，配置名负责边界。

ITEM STATION MB6 STATION MB6-A

ROLE / 角色
平台与家族定义 首发酒精配置

CATEGORY / 品类
机器人鲜饮微醺站 鲜啤基底低度鲜调站

ROBOT / 机器人 平台能力之一，需配置验
证 首发版本不含机械臂

CORE / 核心
六路 + 鲜饮 + 配方执行 鲜啤基底 + 六路风味

LAUNCH / 状态
产品家族与后续扩展 当前首发配置

任何后续配置后缀，必须与物料清单、管路、清洗与合规边界一致。



PILOT VALIDATION 22
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MEASURE BEFORE YOU 
PROMISE.
先验证，再把数字写进画册。

01
CONSISTENCY
同一配方跨时段的口感与出品一致性

02
SERVICE TIME
真实高峰环境下的端到端出杯时间

03
CLEANLINESS
清洗后残留、气味与交叉风味检查

04
OPERATING LOAD
补料、清洁、故障接管与维护工时

本页列出验证维度，不代表已完成的性能结果。



DEPLOYMENT PATH 23
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FROM SITE TO SERVICE.

四步完成从场地到持续运营的部署。

01 SITE AUDIT
场地、电力、供水、排水、动线与合规确认

02 MENU SETUP
原料、配方、定价、酒精信息与限定计划

03 INSTALL + TRAIN
安装调试、清洗培训与异常接管演练

04 OPERATE + REVIEW
复购、损耗、维护与菜单迭代复盘

目标：让产品、菜单与运营在同一套规则里持续进化。



THE V+

OPEN MARK.
MORE VALUE.
MORE THAN VENDING

鲜饮现打，风味随选。
Fresh on Tap. Mixed Your Way.

产品概念视觉；最终外观、配置与性能以工程验证和正式发布为准。
仅面向达到当地法定饮酒年龄的成年人，请理性饮酒并遵守当地规定。
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